
 

OLIMPIADAS BIOQUIMICAS DEL NOA 

FECHA:    16 al 18 de Mayo de 2025 

SEDE HOTEL TERMAS ROSARIO DE LA FRONTERA 

 

HOTELERIA 
HOTEL TERMAS: 

 Tel: +54 3876 481004 +54 3876 481204 

reservas@hoteltermasalta.com.ar I www.hoteltermasalta.com.ar  
Ruta Nac. Nº34 S/N I CP: 4190 I Rosario de la Frontera. Salta. Argentina. 

 
 

CAPACIDAD  50 Habitaciones – 135 plazas 

Precios hasta el 28/02 

Tipo de habitación: SGL: DBL: TPL: CPL: QTPL: 

Standard $ 82.000 $ 104.000 $ 148.000     

Superior $ 93.000 $ 120.000 $ 170.000     

Departamentos       $ 230.000 $ 280.000 

Suite $ 176.000 $ 176.000       

 Precios a partir del 1/3  

Tipo de habitación: SGL: DBL: TPL: CPL: QTPL: 

Standard $ 83.000 $ 110.000 $ 150.000     

Superior $ 96.000 $ 126.000 $ 175.000     

Departamentos       $ 240.000 $ 295.000 

Suite $ 185.000 $ 185.000       

 

 



HOTEL HOWARD JOHNSSON 

 

 

Capacidad  20habitaciones  42 plazas 

VALORES HASTA 20/02 

HABITACION DOBLE $ 95000 
HABITACION TRIPLE $115000 
SUITE $120000 

 

HOTEL LAS MARIAS 

Circuito ruta 34 Camino a las termas, Rosario de la Frontera, Argentina 

03876-15461090 – 03874-154083109 hostaldelcampolamaria @gmail.com 

DOBLE $ 60000 
CUADRUPLE $ 80000 

 

CAPACIDAD 5 Habitaciones  14 plazas 

HOSTAL LO DE CAMILO 

CAPACIDAD:  10 habitaciones  - 30 plazas 

 

Reservas e Información: Marta: (3876) 666239 

 



 

Single $ 67750 
Doble $ 96150 
Triple $105020 
Cuadruple $ 136620 

Descuento efectivo o transferencia 

Cabañas “La Rotonda” 

03876-482325 

Ruta Nac 9 - km 1423 - La Rotonda (Refinor), 4190 

 

Capacidad  12 cabañas 24 plazas 

Cada cabaña $ 32000 

Cabañas Mirko 

http://www.mirkoshosteria.com/ 

3876 66-0435 

 

Capacidad 30 plazas $ 30000 por persona  

Hostal 9 de julio  



Dieccion 9 de Julio 211, A4190 Rosario de la Frontera, Salta 

Teléfono: 03876 48-3874 

Capacidad 50 plazas 

 

Precio  $ 20000 por persona hasta 01/03/25 

Servicios gastronómicos  

 

Almuerzo día 16 de mayo  

Entrada: matambre casero con rusa. 

Plato principal: ravioles caseros con salsa scarparo.  

Postre: ensalada de frutas.  

Bebidas: 1 bebida sin alcohol por persona.  

 

Cena día 16 de mayo  

Entrada: vitel toné.  

Plato principal: pollo al verdeo con papas españolas.  

Postre: helado.  

Bebidas: 1 bebida sin alcohol por persona. 

   

Almuerzo día 17 de mayo  

Entrada: tomate a la Reyna.  

Plato principal: milanesa napolitana con puré.  

Postre: flan mixto.  

Bebidas: 1 bebida sin alcohol por persona.  

  



Cena día 17de mayo 

Entrada: creps de verduras con salsa mixta.  

Plato principal: pollo relleno con papas pai.  

Postre: manzana asada con helado.  

Bebidas: 1 bebida sin alcohol por persona. 

 

Almuerzo día 18 de mayo  

Entrada: empanadas salteñas. 

Plato principal: vacío con papas doradas.  

Postre: budín de pan mixto.  

Bebidas: 1 bebida sin alcohol por persona.  

Precio: $ 30.000.- por persona cada menú – IVA incluido.  

 


